
WILDER GENUSS
FÜR BESONDERE ANLÄSSE

P R E S S E I N F O R M A T I O N  D E S  A L A S K A  S E A F O O D  M A R K E T I N G  I N S T I T U T E

E I N  H O C H  A U F  A L A S K A  S E A F O O D



NATÜRLICH WILDE VIELFALT 

W I L D ,  N A T Ü R L I C H ,  N A C H H A L T I G

Wildlachs Pops zu Silvester, Seelachs Burger zu 

Halloween oder Schollenfilet zu Weihnachten. 

In dieser Broschüre zeigen acht innovative Rezepte 

mit Alaska Seafood, wie hervorragend sich Fisch 

für Feiertage und besondere Anlässe eignet. 

Tauchen Sie ein in die kulinarische Welt Alaskas 

und lassen sich von den Rezeptideen inspirieren! 

SO NACHHALTIG IST ALASKA SEAFOODGegrillt, gebraten, pochiert oder roh als Tatar – Alaska Seafood lässt 

sich unglaublich vielseitig zubereiten. Das Ergebnis sind kreative und 

abwechslungsreiche Gerichte, die sich für jeden Anlass eignen. 

Zu den alaskischen Arten gehören Wildlachs und Weißfisch wie 

Kabeljau, Alaska Seelachs oder Scholle. Ihre einzigartige Palette 

wilder Aromen lädt zum Experimentieren ein. Sie entsteht durch die 

außergewöhnlichen Umweltbedingungen und natürliche Ernährung 

der Wildtiere.

W I L D  G E F A N G E N 

In den Gewässern vor der Küste Alaskas wachsen 

Fisch und Meeresfrüchte als  Wildtiere in natürlicher 

Umgebung auf. Sie ernähren sich von dem, was ihnen 

die Natur bietet und entwickeln so ihren unver­

fälschten Geschmack und ihre ausgezeichnete Qualität.

N A T Ü R L I C H  A U F G E W A C H S E N 

Strenge Fangquoten, verantwortungsvolle Fang­

methoden und der Schutz des Lebensraums stellen 

sicher, dass nur entnommen wird, was die Natur 

geben kann. Fischbestände bleiben gesund und die 

Meereswelt im Gleichgewicht.

N A C H H A L T I G  G E S C H Ü T Z T 

Fischerei gehört in Alaska seit jeher zum Leben. Ein 

gesetzlich verankertes Fischereimanagement, konti­

nuierliche Forschung und ein respektvoller Umgang 

mit natürlichen Ressourcen sorgen dafür, dass auch 

kommende Generationen die Vielfalt erleben können.

MIT ALASKA SEAFOOD DURCHS GANZE JAHR



Corn Dogs sind ein beliebter Snack beim Superbowl.  

Für den kulinarischen Tackle sorgt hier der Kabeljau: 

Corn Dog auf alaskische Weise – einfach lecker!

TOUCHDOWN

F E B R U A R        S U P E R B O W L

FÜR ALASKA ALASKA ALAAF!

F E B R U A R / M Ä R Z        K A R N E V A L

EIN DREIFACH

CORN DOGS MIT PAZIFISCHEM KABELJAU FISCHKRAPFEN AUS ALASKA SEELACHS

Krapfen gehören zu Karneval wie Plätzchen zu Weihnachten. 

Aber wer sagt denn, dass sie immer süß sein müssen?

Köstlich auch mit Seelachs und Kartoffeln!     



Oh là là, diese Pizza ist optisch wunderbar – und mit

viel Kabeljau nahrhafter als kindgerechte Alternativen. 

Perfekt für die nächste Geburtstagsfeier!

G A N Z J Ä H R I G        K I N D E R G E B U R T S T A G

VIEL FISCH

Wie wäre es statt Lammbraten mal mit etwas Frischem zu Ostern? 

Schollen- Zucchinipäckchen auf Glasnudelnest – sehen gut aus 

und schmecken auch so. 

OSTERN 

M Ä R Z / A P R I L        O S T E R N

AUF DIE LEICHTE ART
ZUM GEBURTSTAG

PAZIFISCHE SCHOLLE IM ZUCCHINI-WICKEL CLOWN-PIZZA MIT PAZIFISCHEM KABELJAU



Traditionell wird Bastille Day mit einem Picknick an der Seine 

oder in Parks gefeiert. Herzhafte Eclairs mit Pinklachs 

passen ganz hervorragend dazu!

VIVE LE SAUMON! 

J U L I        B A S T I L L E  D A Y

VIVE LA FRANCE! 

Ganz egal, ob für groß oder klein: Die schaurig-schönen 

Fischburger-Spinnen aus Seelachs werden sicher zum 

Hingucker auf der nächsten Halloween-Party!

HERZHAFTES,

O K T O B E R        H A L L O W E E N

SONST GIBT’S SAURES!

PIKANTE ECLAIRS MIT ALASKA PINKLACHS FISCHBURGER-SPINNEN MIT ALAKSA SEELACHS



Lachs ist die neue Gans zu Weihnachten – und punktet mit 

gesunden Omega-3 Fettsäuren. In dieser Version bringt die 

duftende Orangen-Salzkruste einen Hauch von Tradition.

LACHS

D E Z E M B E R        W E I H N A C H T E N

ALLE JAHRE WIEDER

Neben prickelndem Sekt und guter Laune sollte Fingerfood zur 

Silvesterfeier nicht fehlen. Alaska Wildlachs Pops – garantiert das 

Highlight einer jeden Party!

 INS NEUE JAHR 

D E Z E M B E R        S I L V E S T E R

GENUSSVOLL

ALASKA PINKLACHS IN ORANGEN- SALZKRUSTE ALASKA WILDLACHS POPS



KONTAKT :
Alaska Seafood Marketing Institute

c/o mk² gmbh

Oxfordstraße 24 · 53111 Bonn

Tel: 0228-94 37 87-0

E-Mail: alaskaseafoodceu@alaskaseafood.org

NACHHALTIG VIELSEITIG
DAS IST SEAFOOD AUS ALASKA

Das Alaska Seafood Marketing 

Institute mit Sitz in Juneau vertritt 

Alaskas Fischereiindustrie mit 

internationalen, generischen 

Marketingprogrammen. Dabei 

stehen nicht einzelne Firmen oder 

Produkte im Fokus, sondern der 

nachhaltige Umgang mit der Natur 

durch zukunftsorientierten und 

verantwortungsvollen Fischfang. 

W W W. A L A S K A S E A F O O D. E U

Facebook: Alaska Seafood

Instagram: AlaskaSeafood_de


