ALASKAS GREATEST HITS




\/\/IDER LACHSKAVIAR AUS ALASKA

Roe, im Deutschen Ubersetzt mit
Rogen, ist die wissenschaftliche
Bezeichnung flr eine Delikatesse,

die unter Feinschmeckern besser als
Kaviar bekannt ist. Kraftig orange
gefarbt mit aromatischem Geschmack
kommt dieser, wie kédnnte es

anders sein, aus dem Lieblingsland

der Wildlachse: ALASKA. Drei Merkmale sind bei der Auswahl des

richtigen Lachskaviars zu beachten:

Wildlachskaviar besticht durch héchste
Qualitat und steht mit semgm feinen DIE GROSSE DER FISCHEIER
Aroma fur unverfélschten Fischgenuss. "
] i => Je groBer, desto besser
Das hochwertige Produkt zeichnet

sich durch eine leuchtende Farbe der
Hulle aus, wobei der Kern in Farbe DER SALZGEHALT DES KAVIARS

und Textur an Honig erinnert. -> Je weniger, desto schmackhafter

DER WASSERGEHALT IM PRODUKT
=» Je geringer, desto hochwertiger

Der Kaviar des Alaska-Lachs hat eine feste, bei geringem Druck
nachgiebige, Konsistenz. Die einzelnen Eier sollten zudem im Ganzen
und nicht gebrochen oder geplatzt sein und sich leicht voneinander
trennen lassen. So lasst sich die Qualitat einfach erkennen.




DAS NAHRSTOFFWUNDER

Alaska Wildlachs ist bekannt fUr seinen hohen
Gehalt an Eiweil3 und wichtigen Omega-3-Fett-
sduren. So Uberrascht es nicht, dass auch der
Kaviar vollgepackt ist mit wertvollen N&hrstoffen.
Dabei Ubertrifft der Gehalt an Omega-3 und
Eiwei3 sogar den des Lachsfleisches. Zusatzlich
liefern die Fischeier Vitamin A und C und
Mineralien wie Eisen, Kalzium oder Natrium.
Das macht Alaska Lachskaviar zu einer idealen
Ergénzung fir jede gesundheitsorientierte und
figurbewusste Erndhrung.

NAHRWERTANGABEN
FUR LACHSKAVIAR*

Energie 214 kcal

*Pro 100g. Quelle: USDA Datenbank







g RAUCHERLACHSTATAR MIT KAVIARTOPPING
Leichte Delikatesse - Raucherlachstatar verfeinert mit Wildlachskaviar,
dazu salzige Kapern und slUB-aromatische US SURBkartoffeln.

WILDLACHS IM GLAS
Meer trifft Land - Rihrei einmal anders, serviert im Glas auf einem Bett aus
wlrzigem Raucherlachs und getoppt mit einer groRziigigen Portion Lachskaviar.







Naturlich, nachhaltig und einfach kostlich,
~sind Fisch und Meeresfrichte aus Alaska immer
eine gute Wahl. Ob Kaviar oder Wildlachs,
~ Alaska Seelachs, Pazifischer Kabeljau oder

Wild, Natdrlich & Nachhaltig®

KONTAKT:

ALASKA SEAFOOD MARKETING INSTITUTE
c/o mk2 marketing & kommunikation gmbh
OxfordstraBe 24 | 53111 Bonn
Tel: +49 228-94 37 87-0
Mail: akseafoodceu@alaskaseafood.org

www.alaskaseafood.eu
Facebook: Alaska Seafood
Instagram: AlaskaSeafood_de




